


Antipasti

Soufflè al cavolo nero / € 14
Sformatino di patate e cavolo nero, fonduta 
di parmigiano 30 mesi, croccante di nocciole 

Chianina, puntarelle e rafano / € 16
Tartare di Chianina, puntarelle e bergamotto, caprino 
al rafano, cialda di pane ai semi 

Tonno, carciofi e mandorle / € 17
Tartare di tonno con salsa di soia, sesamo, carciofi
marinati, polvere di olive, mayo alle mandorle

Ovetto, tartufo e sedano rapa / € 15
Ovetto pochè, spuma di sedano rapa, tartufo,
parmigiano 30 mesi, cialda di pane 

Maritozzo al granchio blu / € 16
Maritozzo salato, puntarelle al lime, polpa di granchio
blu, mayo al pepe rosa, emulsione di basilico 

Crudo d’Osvaldo e radicchio / € 15 
Prosciutto crudo d’Osvaldo stagionatura 16/24 mesi,
burrata affumicata Murgella, frittella di radicchio,
pomodorini confit 

 

Primi

Risotto barbabietola erborinato ai fiori / € 15 
Risotto alla barbabietola, formaggio erborinato ai fiori,
semi di zucca

Spaghettoni broccolo, cardamomo 
e gamberi rossi / € 16
Spaghettone crema al broccolo e cardamomo, 
cruditè di gamberi rossi, pan fritto

Tubetti canellini e radicchio / € 14
Tubetti di pasta fresca all’uovo, crema di cannellini,
guanciale di maiale, foglie di radicchio tardivo

Tortelli faraona, parmigiano e tartufo / € 17
Tortelli ripieni di “faraona in tecia”, spuma 
di parmigiano 30 mesi, tartufo

glutine, latticini, 
frutta a guscio, uova

Latticini, anidride 
solforosa, glutine, 
frutta a guscio

Pesce, latticini, glutine, 
uova, soia, anidride 
solforosa

Glutine, latticini, uova, 
frutta a guscio

Crostacei, glutine, uova, 
latticini

Glutine, latticini, 
arachidi, frutta a guscio 

Glutine, crostacei, 
anidride solforosa, 
latticini, uova

Latticini, frutta a guscio, 
anidride solforosa

Glutine, latticini, uova

Glutine, latticini, uova



Secondi 

Polpo e Patate / € 20
Polpo scottato, crema di patate, confit, cime di rapa,
polvere di olive nere

Faraona, melograno e timo / € 18
Faraona suprème con cipolla agrodolce, speck dell’
Alto Adige, salsa al melograno e timo, verdure dell’orto

Branzino, topinambur e carciofi / € 20
Branzino al forno con crema di topinambur, carciofi, 
chips di topinambur

Seitan, broccoli e sedano rapa / € 17
Seitan fatto da noi alla rapa rossa, cime di broccoletti,
semi oleosi e spuma di sedano rapa

Vitello e tartufo / € 22
Filetto di vitello CBT, crema di patate, tartufo, 
chips di cavolo nero, jus

 

L’orto del vicino

Ortaggi invernali / 8€
Le verdure dell’orto 

Puntarelle / 14€ 
Insalatina di puntarelle al bergamotto, “formaggio 
di mandorle”, croccante di pistacchio 

Radicchio CBT / 16€
Radicchio di treviso cotto a bassa temperatura
con Morlacco e crema di mandorle salate

Frutta a guscio

Frutta a guscio

Anidride solforosa, 
latticini

Glutine, frutta a guscio

Pesce, latticini, frutta 
a guscio, arachidi, 
glutine 

Anidride solforosa, 
latticini

Latticini, molluschi, 
sedano

Il pane dei nostri burgers è fatto con lievito madre dal “Forno Artigiano 
Moretti”. Tutti i burgers sono accompagnati da patate bravas.



Glutine, latticini, frutta 
a guscio

Glutine, latticini

Glutine, latticini,
anidride solforosa

Glutine, latticini

Glutine, latticini, frutta 
a guscio, pesce, 
anidride solforosa

Glutine, latticini, 
frutta a guscio

Glutine, latticini, 
crostacei, frutta a guscio, 
anidride solforosa

Glutine, latticini

Glutine, latticini, frutta 
a guscio

Glutine latticini, frutta 
a guscio

Glutine, pesce, latticini

Glutine, senape

Pizze

Herb margherita / € 9
Salsa di pomodoro, mozzarella di bufala campana Dop
in cottura, pomodorini confit, pesto di basilico 

Herbs / € 13
Salsa di pomodoro, mozzarella di bufala campana Dop
dopo cottura, prosciutto cotto alla brace aromatizzato
alle erbette, pesto di basilico

Cormons / € 14
Salsa di pomodoro, mozzarella di bufala campana Dop
dopo cottura, rucola, prosciutto crudo di Cormons,
pomodorini confit

Horto / € 13.5
Mozzarella fior di latte, crema di sedano rapa, radicchio,
broccoli, cime di rapa, pomodorini confit, cipolla
caramellata, chips di cavolo nero

Nduja e Tropea / € 13.5
Salsa di pomodoro, mozzarella fior di latte, 
nduja calabrese, cipolla di Tropea caramellata, 
olive taggiasche, burrata affumicata

Pistacchio e burrata / € 14
Mozzarella fior di latte, mortadella al pistacchio,
stracciatella di burrata, pistacchio

Tonno e cipolla / € 18
Salsa di pomodoro, mozzarella fior di latte,
trancetto di tonno scottato, cipolla di Tropea
caramellata, polvere di olive nere, rucoletta

Gamberi e carciofi / € 16
Mozzarella fior di latte, gamberoni spadellati, carciofi
marinati, stracciatella, spinacino, mandorle 

Salsiccia e cime / € 15
Mozzarella fior di latte, provola affumicata, cime di rapa,
salsiccia di maialino al pepe nero, crumble di pane

Viola / € 15
Salsa di pomodoro, mozzarella fior di latte, radicchio
di Treviso, speck affumicato, gorgonzola dolce, noci 

Stracciatella, broccoli e acciughe / € 16
Crema al broccolo, mozzarella di bufala campana,
broccoletti leggermente piccanti, acciughe del
Cantabrico, olive taggiasche 

Affumicata e puntarelle / € 15
Mozzarella fior di latte, manzo affumicato, stracciatella
di burrata, puntarelle alla senape antica

Tutti gli impasti delle nostre pizze sono lavorati con metodo indiretto 
(biga maturata 18 ore) con farine Petra semi-integrali e integrali.



In caso di intolleranze alimentari o allergie vi preghiamo di informare
il personale di sala prima dell’ordinazione. Alcuni prodotti potrebbero 
essere surgelati.

Glutine, latticini, uova, 
tracce di frutta a guscio

Latticini, glutine, frutta 
a guscio, uova

Latticini, uova

Latticini, frutta a guscio, 
uova

Dessert

Terramisù
Tiramisù in vasetto con savoiardi, crema 
al mascarpone, caffè espresso, liquore al cioccolato
bianco, terra di biscotto 

Foresta nera in coppa
Biscotto morbido, ganache al cioccolato, 
amarene sciroppate

Limone e liquirizia
Semifreddo al cioccolato bianco con inserto 
al limone, crema al mascarpone, polvere di liquirizia

Pavlova scomposta 
Guscio di meringa, composta ai frutti rossi, 
gelato allo yogurt, panna montata 

 € 7



Herb
Pizza, cucina e cocktail bar
Porte Bassanesi 1
35013 Cittadella, Padova

+39 049 5979474
info@herbcittadella.it
Seguici su Instagram e Facebook
herbcittadella.it

Herb è un angolo verde nel cuore di Cittadella, 
dove storia, design e cucina si legano
in un piacevole connubio tra cibo e piante.
Nelle nostre proposte si ritrovano
le caratteristiche delle erbe aromatiche: 
dal salato al dolce, dalle pizze ai cocktails.
Il nostro menù è aggiornato stagionalmente
per garantire la genuinità dei prodotti 
e offrire piatti dai sapori sempre nuovi.
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